附件3
关于山梨酸的小贴士
山梨酸作为一种食品防腐剂，广泛应用于食品行业中，能阻止和延迟食品氧化、腐败过程，并保持食品的原色，提高食品的稳定性，延长贮存期。造成山梨酸超范围使用的原因可能是企业对相关的标准不熟悉、不了解导致的。
