关于没食子酸丙酯的小贴士

没食子酸丙酯是一种常见的油溶性抗氧化剂，被广泛应用于食用油脂或油基食品中，以防止食品在空气中因自动氧化而引起酸败和回味。根据我国国家标准GB 2760-2014《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》的规定，没食子酸丙酯可用于食用油脂、油炸食品、饼干等产品的生产，最大使用量为0.1g/kg（胶基糖果可达0.4g/kg）。对于没食子酸丙酯在坚果和籽类中的使用，仅限于油炸类和罐头类产品。
本次检出没食子酸丙酯，是企业超范围使用食品添加剂。
